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ANTIPASTI

PROSCIUTTO CRUDO PARMA €.10,00
PROSCIUTTO E MELONE €.10.00
PROSCIUTTO E MOZZARELLA €.10.00
ANTIPASTO ALL’ITALIANA €.10,00

BRESAOLA DELLA VALTELLINA ReG €. 10.00

INSALATA DI MARE €.10,00
SALMONE AFFUMICATO €.14,00
PESCE SPADA AFFUMICATO €.14.00
COCKTAIL DI GAMBERI €.13,00
COZZE GRATINATE €.10,00
FRUTTI DI MARE MISTI €.15,00/20,00

CARPACCI PESCE-GAMBERI E SCAMPI

IMPEPATA DI COZZE €.10,00
SOUTE’ MISTO FRUTTI DI MARE €.14,00
ZUPPA DI PESCE €. 30.00/40,00
PASTE ASCIUTTE

CAPRICCIO DI BEPPE €. 10.00
DESIDERIO DI VENERE €. 10,00
CREP ALLA FIORENTINA €. 10.00
TRIS DELLA CASA €. 12,00
STROZZAPRETI AL GORGONZOLA €. 10.00
STROZ. PANNA E PROSCIUTTO €. 10.00

STROZZAPRETI AL PESTO € 9,00
STROZ. ALLA BOLOGNESE €. 9,00
TORTELLONI BURRO E SALVIA €.10,00
SPAGHETTI AL POMODOROQO €. 6,00
SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO €. 6,00
MACCHERONCINI DEL NONNO € 7,00
MACCHERONCINI 4 FORMAGGI €.12,00
SPAGHETTI ALLA CARBONARA €.10,00
RISOTTO AT FUNHI PORCINI €. 14,00
RISOTTO AI FRUTTI DI MARE €.12.00
SPAGHETTI ALLE COZZE €.10,00
SPAGHETTI VONGOLE VERACI €.12,00

L risotti sono fatti espressi, I’ordine deve essere

almeno per due porzioni.

SPECIALITA, DIVERSE CREATIVITA

N’CANNULATI TE PISCE “RAVIOLI DI PESCE” €. 13.00
RAVIOLI DI PESCE APULIA 97 €.14.00
PASTICCIO DEL MARINAIO €.13.00
STROZZAPRETI ALLA CERNIA €.10,00
STROZZAPRETI AL SALMONE €.12.00
GARGANELLI SALMONE E CAVIALE €. 12.00
LINGUINE SCAMPI E VONGOLE €.14,00
SPAGHETTI VARIETA’ “PARA’ ¢ €.12.00
FARFALLE ESMERALDO €.12.00

LE TRE CARAVELLE “MIN. 4 PORZ” €. 14,00




PIATTO ESTATE 2006
“CAVATELLI MEDITERRANEQ” €. 12,00
Ricetta:- gamberi,cozze.pesce spada, pomodorini, melenzane

Arrosto, olio extravergine, vino bianco, padellati.
SPECIALITA’ SU ORDINAZIONE
PAELLA VALENCIANA MISTA “min. 4 Pz. €. 20,00
LINGUINE SAVOIA “"con Scampi “” €. 20,00

CARN ALLA GRIGLIA

INVOLTINO DI BEPPE €. 10,00
MISTO ALLA BRACE €. 14.00
COSTATA DI MANZO0 O VITELLO € 12,00
BRACIOLA DIMAIALE €. 10,00
SALSICCIA €. 10,00
PETTI DI POLLO €. 10.00
COSTOLETTE DI AGNELLO €. 14,00
PAILLARD €. 10.00
ENTRECOT € 15.00
FILETTO DI MANZO O VITELLO €. 15,00
FILETTO GRIGLIA AL PEPE VERDE €. 14,00
TAGLIATA RUCOLA E GRANA € 15.00

skofeskstokokokskokskokokskokstok sokekokoksokoskoksoktokkokokokokskokstoksdokekok

FILETTO TARTARA (STEAKTARTAR) €. 25,00

CARNI IN PADELLA

STEAK AU POIVRE “AL PEPE VERDE” €. 18,00

SCALOPPINE ALLA VALDOSTANA
SCALOPPINE Al FUNGHI
SCALOPPINE AL MADERA
SCALOPPINE AL LIMONE
SCALOPPINE AL VINO BIANCO 10,00
SCALOPPINE ACETO BALSAMICO 10.00

€.12,00
€.
€.
€.
€.
€.
PETTO DI POLLO CATERINA SFORZA €. 10.00
€.
€.
€.
€.
€
€.

10.00
12.00
10,00

COTOLETTA ALLA MILANESE 12.00
PETTO DI POLLO alla gianbologna 13.00
PETTO DI POLLO alla petroniana 14.00
PORTAFOGLIO AL VINO BIANCO 14,00
SCALOPPA ALLA BOLOGNESE 14,00
VENTRE DI VENERE 15,00
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OMELETTE NATURE €. 7.00
OMELETTE FARCITE €. 8,00
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PESCE E CROSTACEL

ARAGOSTA LESSA CON SALSEKG €. 120,00 PATATINE FRITTE €. 4,00
ARAGOSTA ALLA CATALANA KG. €.130,00 PATATE AL FORNO € 5.0
ARAGOSTA AL GRATIN KG. €.120.00 PISELLI ALLA PARIGINA € 5.00
SCAMPI AL GRATINO BRACE  KG. € 70.00 FUNGHI TRIFOLATI €. 5,00
SCAMPI PORTOFINO KG. € 70,00 INSALATA VERDE € 400
MAZZANCOLLE AL GRATIN  KG. €. 70,00 INSALATA MISTA €. 5,00
GAMBERONIALLA BRACE  KG. €. 70,00 VERDURE MISTE ALLA GRIGLIA €. 5.00
GAMBERONI REALE all’americanakKG. €. 80.00

PESCE SPADA alla moda dello chef KG. €. 14.00 OLIO D’ OLIVA CONSIGLIATO

CERNIA gratinata alla brace KG. €. 50,00 EXTRA VERGINE DELL’ANGOLO DI BEPPE Olio di
CERNIA ALLA LIVORNESE ~ KG. €. 50.00 olive Pranzane selezionato da “LE FASCINE”
TRIGLIE AL CARTOCCIO KG. €. 50.00 San Severo” FG. BOTT. L. 0’50 €.10.00
TRIGLIE ALLA LIVORNESE ~ KG. €. 50,00

PESCI DELLO IONIO alla brace  KG. €. 50.00

PESCE ALLA REALE KG. €. 50.00 FORMAGGI

SPIGOLA SOTTO SALE KG. €. 50,00 MOZZARELLE FIOR DI LATTE €. 6,00
SPIGOLA ALL’ACQUA PAZZA KG. €. 50,00 GRANA VERO REGGIANO €. 6,00
SPIGOLA CON SALSE VARIE KG. €. 50,00 PECORINO PAESANO €. 6.00
FILETTI DI SPIGOLA ALKIWI KG. €. 65.00 EMMENTAL- GORGONZOLA €. 6.00
FILETTI DI SPIGOLA ALL’ARANCIOKG. €. 65.00 FORMAGGI MISTI €. 8.00

ZUPPA DI PESCE
FRITTURA MISTA

€. 30,00/40,00

€. 13.00

In mancanza di prodotto fresco. gamberi,gamberoni.
calamari, pesce spada, sono di origine surgelata.




DESSERT

DOLCE AL CUCCHIAIO €.5,00
SEMIFREDDO €.5.00
GELATO AFFOGATO AL WHISKY €. 7,00
COPPA MAISON €. 7,00
TARTUFO AL CIOCCOLATO €.5.00
TARTUFO AL CAFFE’ €. 550
TIRAMISU’ €.5,00
SORBETTO GELATERIA €.4.00
SORBETTO AL LIMONE-WODKA €.5,00
DOLCI DELLA CASA €.5,00
MISTO DOLCI DELLA CASA €. 6,00

FRUTTA DI STAGIONE €. 4,00
TRIONFO DI FRUTTA €. 7,00
MACEDONIA DI FRUTTA €.5.00
MACEDONIA CON GELATO €. 6,00
INSALATA DI FRUTTA €.5,00
FRUTTA SCIROPPATA €.5.00

CAFFE' E LIQUORI

APERITIVI, DIGESTIVI E LIQUORI €. 6,00
APERITIVI ITALIANI E STRANIERI €. 6.00
BRANDY ITALIANI € 6.00
BRANDY INVECCHIATI €. 6,00
BRANDY STRANIERI RISERVE € 6.00
ARMAGNAC RESERVE € 8.00
COGNAC RESERVE € 800
WHISKY E BOURBON 5 ANNI € 6.00
WHISKY E BOURBON 10- 12 ANNI €. 8.00
WHISKY invecchiati da meditazione €.10,00
GRAPPE SCELTE € 5.00
GRAPPE DI monovitigno POLI € 8.00
GRAPPE DI monovitigno NONINO €. 8.00
GRAPPA DI PICOLIT NONINO €.10,00
CAFFE’ €. 200




